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    Itallap / Drink List / Getränke Karte 
 
 

Koktélok / Cocktails 

Cosmopolitan 
Absolut Blue vodka – Cointreau – áfonyalé - cukor 
Absolut Blue vodka – Cointreau – blueberry juice - sugar 

            3 490 Ft 
 
Shaken Lemonade 
Absolut Blue vodka – limonádé szirup – uborka – citrom – Rozmaring - szódavíz 
Absolut Blue Vodka – Lemonade syrup – Cucumber – Lemon – Rosemary – Sparklinkg water 
 

3 490 Ft  
Mojito 
Bacardi fehér rum – cukorszirup – friss mentalevél – lime – szódavíz 
Bacardi white rum – Sugary syrup – Fresh mint leaves – Lime – Sparkling water 
 
            3 490 Ft 
Pina Colada 
Bacardi fehér rum – ananászlé – kókusz szirup - tejszín 
Bacardi white rum – Pineapple juice – Coconut syrup - Cream 

3 490 Ft  
 
Tequila Sunrise 
Tequila Sierre Silver- narancslé – narancs- gránátalma szirup 
Tequila Sierre Silver – Orange juice – Orange – pomegranate syrup 

3 490 Ft  
 

Cuba Libre 
Bacardi fehér rum, - lime – Coca cola 
Bacardi white rum – Lime – Coca cola 

3 490 Ft 
 
Malibu Sunset 
Malibu – ananászlé – gránátalma szirup 
Malibu – Ananas juice – Pomegranate syrup 

3 490 Ft  
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Spritzek / Spritz 

Aperol Spritz 
Aperol likőr – Villa Sandi Prosecco – narancs - szódavíz 
Aperol liqueur – Villa Sandi Prosecco – Orange – Sparkling water 

3 490 Ft  
Hugo Spritz 
Villa Sandi Prosecco – bodzaszirup – friss mentalevél – lime - szódavíz 
Villa Sandi Prosecco – Elderflower syrup – Fresh mint leaves – 
 Lime – Sparkling water 

3 490 Ft  
 
 

Gin tonic Specialitások / Gin Tonic Specialities  

White lady 
Bombay Sapphire Gin – Cointreau – citromlé - tojásfehérje 
Bombay Sapphire Gin – Cointreau – Lemon juice – Egg whites 

3 490 Ft  
GIN FIZZ 
Bombay Sapphire Gin – cukorszirup – citromlé - szódavíz 
Bombay Sapphire Gin – Sugar syrup – Lemon juice – Sparkling water 

3 490 Ft  
Holiday Gin tonic 
Bombay Sapphire Gin – tonic – eperpüré – friss áfonya – friss eper – citrom – 
Rozmaring - borókabogyó 
Bombay Sapphire Gin – Tonic – Strawberry puree – Fresh blueberry – 
Fresh strawberry – Lemon – Rosemary – Juniper berry 

3 490 Ft 
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Botanic Garden 
Bulldog London Dry Gin – tonic – citrom – fahér – feketebors – csillagánizs – 
rozmaring 
Bulldog London Dry Gin – Tonic – Lemon – Cinnamon – Black pepper –  
Aniseed-tree - Rosemary 

3 690 Ft  
Mediterran Rosa 
Malfy Rosa Gin – tonic – grapefruit – rozmaring – borókabogyó  
Malfy Rosa Gin – tonic – Grapefruit – Rosemary – Juniper berry 

3 990 Ft  
Hendricks Gin Tonic 
Hendricks Gin – tonic – citrom – uborka – rozmaring - borókabogyó  
Hendricks Gin – tonic – Lemon – Cucumber – Rosemary - Juniper berry 

3 990 Ft  
 
 
 

Alkoholmentes koktélok / Nonalcoholic cocktails 

Virgin Mojito 
Lime – cukorszirup – friss mentalevél – szódavíz 
Lime– Sugary syrup – Fresh mint leaves – Sparkling water 
 
            2 690 Ft 
Virgin Pina Colada 
Ananászlé – kókusz szirup - tejszín 
Pineapple juice – Coconut syrup - Cream 

2 390 Ft  
Bora-Bora 
Lime - ananászlé – gyömbér – gránátalma szirup 
Lime - Pineapple juice – Ginger – Pomegranate syrup 

2 890 Ft  
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Rum (4 cl)      Gin (4 cl) 
 
Bacardi Carta blanca  2 090 Ft  Bombay Sapphire Gin  2 490 Ft 
DiplomaƟco Reserva  2 090 Ft  Bulldog London Dry Gin 2 790 Ft 
       Malfy Gin Rosa  2 990 Ft 
       Hendrick’s Gin   3 690 Ft 
  

 
Whisky (4 cl)     Keserűk / Bitters  
 
Johnie Walker Red label 1 890 Ft  Zwack Unicum  (4 cl)  1 990 Ft 
Jameson   2 390 Ft  Zwack Unicum Szilva (4 cl) 1 990 Ft 
Jack Daniel’s Tenesse  2 490 Ft  Jagermaister (4 cl)  1 990 Ft 
Chivas    2 990 Ft  Campari (8 cl)   3 290 Ft 
 
 

Vodka (4 cl)     Likőrök / Liqueurs (4 cl)  
 
Finlandia   1 990 Ft  Malibu     2 190 Ft 
Absolut Blue   1 990 Ft  Baileys    2 290 Ft 
Beluga Noble   3 990 Ft  

 
Pálinkák / Spirits (4 cl)   Vermutok / Vermouths (8 cl) 
              
Panyolai Elixír Fekete 
 cseresznye / black cherry 2 990 Ft  MarƟni Bianco  2 290 Ft 
Panyolai Elixír      MarƟni Extra Dry  2 290 Ft 
birsalma / Quince  2 990 Ft  MarƟni Rosso   2 290 Ft 
Panyolai Elixír Irsai Olivér 2 990 Ft  
Panyolai Elixír kajszibarack/  

Apricot   3 490 Ft  Tequila (4 cl) 
Panyolai SQ szatmári 
szilva / Premium plum 2 990 Ft  Sierra Silver   2 490 Ft 

Panyolai SQ vilmoskörte/    Sierra Gold   2 490 Ft 

Premium pear   2 990 Ft 
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Pezsgők / Champagne           Energiaital / Energy drink (0,25 l) 
 
Villa Sandi Prosecco(0,1 l ) 1 890 Ft  Red Bull   1 690 Ft 
Villa Sandi Prosecco(0,75 l ) 12 500 Ft  
Villa Sandi Prosecco 

Rozé Millessimato (0,75 l) 14 500 Ft Ásványvíz / Mineral water 
Törley Excellence (0,75 l) 8 990 Ft 
Hungária Extra Dry (0,75 l) 10 500 Ft  Natur Aqua 0,33 l  890 Ft 
       Natur Aqua 0,75 l  1 490 Ft 
    
 

Palackozott sörök/ Bottled bears    
Heineken 0,33 l  2 090 Ft   
Heineken alk. mentes / non alcoholic 

0,33 l      1 990 Ft        Gyümölcslevek / Tea / Juice (0,25 l) 
Gösser citromos alk. mentes     
citrone, non alcoholic 0,33 l    1 690 Ft   Fuze tea citrom/ lemon  990 Ft 
       Fuze tea barack/ peach  990 Ft 
Asahi 0,33 l   1 990 Ft  Cappy alma / apple  990 Ft 
Peroni Nastro Azzuro 0,33 l 1 990 Ft  Cappy barack / peach  990 Ft   
Birra Moretti 0,33 l  1 990 Ft  Cappy ananász / ananas 990 Ft  

Miller 0,33 l   1 990 Ft  Cappy narancs / orange 990 Ft 
Mort subite 0,25 l  1 990 Ft  Frissen facsart narancs 0,1 l  

Corona Extra 0,25 l  1 990 Ft  Fresh squezzed orange juice 990 Ft  

        

 

Csapolt sörök / Draft beers  Szénsavas üdítők / Soft drinks   

     
Soproni 0,3l   1 290 Ft  Coca Cola    890 Ft   
Soproni 0,5 l   1 590 Ft  Coca Cola Zero  890 Ft   
Heineken 0,25 l  1 490 Ft  Fanta    890 Ft   
Heineken 0,5 l      2 100 Ft  Sprite    890 Ft  
       Kinley    890 Ft  
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Kávék/ teák / Coffee, Tea Limonádék / Lemonades(0,5l) 
 
 
Espresso   890 Ft   Citrom/ Citrus    2 690 Ft 
Dupla espresso 1 890 Ft  Bodzás / Elderberry   2 690 Ft 
Hosszú kávé   890 Ft   Málna / Raspberry   2 690 Ft 
(Long black)     Görögdinnye / Melon   2 690 Ft 
Cappucino  1 390 Ft  Meggy / Sour-cherry   2 690 Ft 
Latte machiato 1 490 Ft  Maracuja    2 690 Ft 
Melange  1 590 Ft  Eper / Strawberry   2 690 Ft 
Jeges kávé (Ice coffee)1 990 Ft  Zöldalma / Green apple  2 690 Ft 
Sós karamellás Latte 1 990 Ft   
(Salt caremel latte) 
Fiáker kávé                 2 490 Ft          Cukormentes limonádék / Sugar free Lemonades(0,5 l)  
Eszterházy kávé 2 990 Ft   
Ír kávé (Irish coffee) 2 490 Ft  Citrom/ Citrus    2 890 Ft  
Bailey’s Latte  2 490 Ft  Eper / Strawberry   2 890 Ft 
Tea   1 290 Ft  Maracuja    2 890 Ft 
Forró csokoládé 1 590 Ft 
(Hot chocolate)  
 
      
 

Házi szörpök / Homemade syrups(0,5l) 
     
      Levendula / Levander   1 690 Ft 
      Uborka / Cucumber   1 690 Ft 
      Ibolya / Violet    1 690 Ft 
 
Kávé termékeink kérhetőek 
koffeinmentes változatban is. 
Coffee products are available 
also in a decaffeinated versions. 
 
Kávé termékeink kérhetőek 
alternatív tejjel +400 Ft áron! 
Coffee products are available 
also in alternative version of 
milk for an extra charge of  
400 HUF! 
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Borlap / Wine List  

 
 
 

Fehérborok  / White wine      
         
         8 900 Ft  

Szöllősi  Irsai Olivér Neszmély    1 490 Ft 
 
Karcsú, légies, üde, halvány zöldessárga színű, visszafogottan muskotályos illatú bor.  
Harmonikus gyümölcsössége párosul élénk savaival. Fogyasztását 9-10 ˚C-on ajánljuk 
  aperitifként levesekhez, szárnyas sültekhez és gyümölcsös desszertekhez. 
 
 Light with a scent of fresh air, lush, crispy, pale greenish-yellow, with 
 a moderate muscatel bouquet. Its harmonic fruitiness is combined with 
 lively acids. Recommended  as an aperitif at 9-10 ˚C and with soups, 
 roast poultry and desszerts with fruit.  
 

 
         8 900 Ft 
Laposa Friss Olaszrizling Badacsony   1 990 Ft 
          
Hagyományos fajtája a borvidéknek. Igazi szépségét ez a bor a magas mustfokkal  

szüretelt szőlőnek köszönheti. Gyümölcsös, jellegzetes aromájú, finom savakkal 

  rendelkező, acéltartályban készült, elegáns fehérbor.  

A traditional variety of the wine region. The beauty of this wine 
 is a result of the high sugar content of the harvested grape. This fruity,  
elegant white has a characteristic bouquet and aroma, fine acids and  
was ripened in steel tanks.  
 
Tokaji Sárgamuskotály Édes késői szüret Tokaj 8 990 Ft 
          1 790 Ft 

Az illatok és ízek parfümösek (narancsvirág), intenzívek, de nem túlzóak 

. Alkohol-, sav- és cukortartalma harmonikusan olvad egybe illat-, aroma- és zamatanyagaival.  

The intensive but not strong fragrances and bouquet recall perfumes (orange blossoms).  
Alcohol, acid and sugar content of this wine wonderfully harmonise with its bouquet and scent.  
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Rozé borok / Rosé wine  
 
 
Dúzsi Rozé Cuvée Szekszárd      9 500 Ft 
         1 550 Ft 
Világos hagymahéj szín jellemzi. Illata igen intenzív, gazdag, benne rózsa, 
 valamint eper és déli gyümölcsök. Ezen gazdagság ízében is folytatódik. 
 Jellegzetes szekszárdi rosé, ropogós, üde, páratlan zamatgazdagsággal, hosszú ízérzettel.  
 
Its main color characteristic is of light onion skin. Its flavor is very intensive, full of rose, 
 strawberry and tropical fruit touches. This richness is even stronger in its aroma.   
Very characteristic as a Rosé wine from Szekszárd Wine Region, crispy, 
 fresh having  a unique abundance of aromas and long aftertaste.  
 
 

 
 
Günzer Rozé Villány       9 550 Ft 
         1 550 Ft 
Már a bor megjelenése is vidámságot tükröz, jelzi a frissességet, üdeséget.  
Finom, intenzív illat és zamat érezhetô benne, mely hosszú ízérzettel párosul.  
 
The very appearance of the wine is reflecting joyfullness and radiating freshness of flavour. 
 Fine and intensive bouquet and aroma are combined with a long lasting taste on the palate.  
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Vörösborok  / Red wine  

 
 
         10 900 Ft 

Günzer Cabernet Savignon Villány   1 690 Ft 
 
A bor gazdag Cabernet szôlôillattal, intenzív feketeribizlis ízekkel és a háttérben a fahordós 
  érlelés jegyeivel jellemezhetô. A csersavak és különbözô aromák csodálatos egyensúlyban 
  állnak egymással. Fogyasztása  20˚C-on ajánlott. 
 
The wine offers a rich Cabernet nose of berries, intense flavours of black currant with  
a toasty oak nuances in the background. It is extremly well-balanced in aroma and tannin. 
 Consumption is recommended at 20˚C. 
 
          
         10 900 Ft 

Bolyki Indián Nyár Eger      1 690 Ft 
 
Kellemes zamatú, sötétvörös, kissé fanyar vörösbor. A fiatal bor még szőlőre emlékeztetô illatú,  
később fűszeres zamatú. Apróvadételekhez, pörköltekhez kiváló kísérő.  
Fogyasztását 16-18 ˚C-on ajánljuk. 
 
 Dark red wine with pleasant bouquet and aroma. 
 The flavours of the young wine reminds us of red berries. Through age it becomes spicy. 
 It is a distinguished follower of small game and dishes with paprika. Best served at 16-18˚C. 

 
    
         17 990 Ft 
Mészáros Grandiózus Syrah Szekszárd 
 
 Egy osztrák, lilásabb színű, savasabb bort adó és egy francia rubin színű, alacsonyabb 
 savtartalmú bort adó klónt összeházasítottunk, amiből 15 hordóban eltöltött hónap után 
 létrejött a Grandiózus Syrah. 
 
 
 A blending of two clones - an Austrian variety that gives a purple coloured acidic wine, 
 and a French clone that gives a ruby coloured wine with lower acidity. These two were united in 
 barrels for 15 months to form the Grand Syrah. 

 
 
 
 
 


